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Meniivorschldge fiir 2019

Fiir alle die sich trauen... und sonstiges feiern wollen!

Ob Sie gerne ein ziunftiges
Grillfest auf unserer urigen
Gartenterrasse oder eine
romantische Hochzeit in
unserem Haus feiern
mochten, wir beraten Sie
gerne und verwandeln Ihren
Anlass in ein unvergessliches

Wir gestallten Ihr Fest ganz nach
Ihren Winschen und
Vorstellungen.

Melden Sie bitte Ihren
diesbeziiglichen Besuch
telefonisch an, damit wir

Ihren speziellen Anlass in
Ruhe besprechen kénnen.

Von Fotografen Uber
Blumenschmuck, musikalischer
Unterhaltung, Torten jeglicher Art
und vieles mehr... Wir helfen
Ihnen, Ihren Tag nach Ihrem
Geschmack auszurichten.



Sektempfang:
Gerne empfangen wir Ihre Gdste je nach Witterung
in unserem Brunnenhduschen neben der Terrasse.

Burg Rosenegg Sekt 0,75 [ 19,90 €

Orangensajft 05 [ 6,90 €

Casis (Kir Royal) pro Glas 1,00 € .
Sommerbowle (z.B.Wassermelonenbowle) pro Person 5,90 €
Faf$bieranstich 30 [ passend zu den ziinftigen Spezialititen 220,00 €

Dazu empfehlen wir Happchen:
Hausgemachte Hippchen mit Ralten Braten, Lachs Kdse ect. pro Person 6,90 €

Gefiillte Bldtterteighdppchen pro Person 4,90 €
mit Kdse/ Kdise-Schinken/Lachs

Niissle/Knabberstangen usw. pro Person 1,90 €
Suppen:

Rindfleischsuppe mit hausgemachten Nudeln 4,90 €
Badische Flidlesuppe 4,90 €
Bayrische Leberknodelsuppe 5,50 €
Rieslingsuppe 5,90 €
Crémesuppe der Saison 590 €

(z.B. Spargelcréme, Kjirbisrahm, Bdarlauchrahm. ..)

Suppen servieren wir am Tisch aus der Terrine

Vorspeisen:

Hausgerducherte Forellenfilet/Meerrettichsahne/Toast/Butter 890 €
Melonenschiffchen mit gerduchertem Schwarzwaldschinken 7,90 €
Réucherteller Rosenegg, mit hausgerducherten Fleischspezialititen 9,90 €
Réucherlachs mit Meerrettichsahne 890 €
Wildererteller Rosenegg, Wildschinken/ Wildfrikadellen/ Steinofenbrot 9,90 €
Happchen Variation ,Ein Gruf§ aus der Kiiche® 11,90 €
Salat:

Kleiner gemischter Salatteller der Saison 4,90 €

Variation bunter Blattsalate

an fruchtigem Hausdressing 4,90 €

Pfannkuchen-Lachs Rouladen T ——
9,90 €

mit Salatherz und Senf-Dill-Dressing
Sommerliches Salatnest mit Melonen-Schinken-Schiffchen 9,90 €
Vorspeisen-Salat mit gebackenen Zanderstreifen und Remoulade 9,90 €



Hauptgerichte:
Stellen sie sich aus folgender Auflistung Ifre Hauptgangkomposition aus 2
Fleischsorten zusammen.
Wir servieren Ifinen den Hauptgang auf Platten am Tisch,
so dass Ihre Gdste eine Auswahl zwischen Ihren 2 Fleischsorten haben.
Der Preis gibt das hochwertigere Fleisch an. Soflen diirfen gerne ausgetauscht
werden. Gerne Rochen wir auch nach Ihren Vortsellungen!

Gemischter Braten (Schweine- / Rinderbraten) 16,90 €
Schweinefilets an Rahm und Pilzen 16,90 €
gespickter Rinderbraten an Burgundersauce 17,90 €
Putenmedaillon an Pilzrahmsauce 16,90 €
Rumpsteakmedaillon an Sauce Choron 22,90 €
Hirschmedaillon 24,90 €
Kalbsrollbraten mit Pilzrahmsauce 19,90 €
Putenbrustmedaillon ,Bristol” (an Mandelpanade) und Friichte 17,90 €
Gefiillter Putenbraten mit Horigemiise 18,90 €
Gefiillter Kalbsbraten 20,90 €
Kalbshaxen (ohine Knochen) an Kalbsrahmsauce 19,90 €
Krustenbraten an_Andechser Biersauce 17,90 €
Saltimbocca von der Pute 18,90 €
Hirschbraten an Wildrahm 20,90 €
Gebratene Rehkeule 21,90 €
Wildschweinbraten an Wacholderrahm 20,90 €
Gefiillte Schweinefilets mi Pilzen und Gemiise 20,90 €
Kalbstafelspitz an Meerrettichsauce 19,90 €

Inclusive dazu servieren wir alle Beilagen:
Bunte Gemiiseplatte, hausgemachte Eierspdtzle, Kartoffelplatte mit pommes
frites, Pommes Chips und verschiedenen KroRetten und zweierlei Saucen

Gerne servieren wir auch nach Absprache passend zu Ihrem Hauptgang die

Beilagen wie z.B. Knodel und Rotkraut zum Wild
Vegetarisch:

Fiir Vegetarier empfehlen wir statt Fleisch zu den genannten
Beilagen:

Gebackenen Camembert 11,90 €,
hausgemachte vegetarische Maultaschen 11,90 €
paniertes Sellerieschnitzel 11,90 €

oder eine a la carte Auswahl wie z.B. Kdsespdtzle, Gemiiseteller, Fisch, ...



inder:
Ihre Rleinen Gdste Rgnnen je nach Verzehr zu einem geringfiigigeren Preis, sich
am Menii beteiligen, oder gerne aus unserer KinderRarte a la carte wihlen

Ziinftige Spezialititen:
Saftiger Schinken im Brotteig
mit reichhaltigem Salatvariationen 14,90 €

Spareribs all you can eat mit Farmerkartoffeln 14,90 €
und verschiedenen Dipps

Mittelalterlicher Gaumenschmaus auf dem Holzbrett.

Mit Rnusprigen Schweinshaxen, Hihnchenschlegel, Spareribs,
Wiirstchen und FleischRiichle mit verschiedenen Dips,
FarmerRartoffeln und Gemiise 1890 €
(Auch als bayrische Version moglich, mit Krustenbraten ect...)

Spanferkel knusperig aus dem Brotbackofen (am Buffet aufgeschnitten)
hausgemachte SemmelRnodel, Pommes, buntes Gemiise ab 20 Personen 19,90 €

(Buﬁet

Auch ein reichhaltiges Salat- oder ein siifSes
Dessertbuffet lisst sich zu IThrem gewiinschten
Hauptgang Rombinieren. Gerne stellen wir Ihnen ein,
auf Sie abgestimmtes, Buffet zusammen. Wir
organisieren auch feine Grillbuffets ab 30 Personen auf
unserer traumhaften Panoramaterrasse. Fordern Sie
unsere Speziellen Buffetvorschlige an.

Self-Cooking bis 20 Personen
Ein unterhaltsamer Spafs, bei dem sich Ihre Gdste Ihr Essen selber gestalten.

Mongolengrill ab 18,00 €
Gerne stellen wir Ihnen ein lecReres Grillbuffet zusammen bei dem Sie sich nach
Herzenslust am Mongolengrill bedienen Ronnen.



Desserts:

Eisbombe ,Bengal” 7,90 €
Bayrisch Créme mit FriichtedeRoration 6,90 €
Rote Griitze mit Vanilleeis und Sahne 5,90 €
Hausgemachtes Parfait auf Friichtespiegel 6,90 €
Eis mit mariniertem Fruchtsalat 5,90 €
Verschiedene flambierte Beeren an Vanilleeis 5,90 €
Apfelkiichle mit Vanilleeis und Sahne 6,90 €
mousse au chocolate 590 €
Dessertvariation Rosenegg 890 €

Vanilleeis mit frischen Friichten der Saison 5,90 €
(Erdbeeren, Himbeeren, Heidelbeeren)

Zur spdten Stunde vom Buffet:

Nuss- und Hefezopf oder Brezel (pro Person) 1,90 €
Belegte Brote (pro Person) 4,90 €
Mitternachtssuppe mit Brot (z.B. BergRdsesuppe) 5,90 €
Kdaseauswahl vom Holzbrett (pro Person) 5,90 €
Kaffee/Kuchen

(ReinstelTontenkunst aus Gottmadingen. Fiir samtliche
[AnlasseNdieipassende Torte in den verschiedensten
Wir besorgen Ihnen gerne simtlichen

Kuchen nach Absprache bei unseren
Bdcker des Vertrauens. Der Preis fiir
Kuchen und Torten liegt ca. zwischen
25,00 € bis 45,00 €. Gerne diirfen Sie Ihren
Kuchen auch selbst mitbringen. Fiir {
Bedienung, Geschirr Tischwdsche usw.
werden 2,90 € pro Person berechnet. Gerne
stellen wir Ihnen Alufolie und Pappteller
zu einer Pauschale von 5,00 € zur
Verfiigung. Bitte beachten Sie unsere
Kuchen-Vereinbarungen.

Sonstige mitgebrachten Sachen
miissen mit der Geschdftsleitung
abgesprochen werden!




Unsere Wein Empfehlung:

Munzinger Kapellenberg/Tunibery:

Miiller-Thurgau trocken 1,0[ 19,00 €
Weifer Burgunder 1,0[ 19,00 €
Muskateller Kabinett 0,7( 21,00 €
Steinbacher Yburgberg Riesling " 1,00 19,00 €
trocken, Steinbach, Baden-Baden

FHohentwieler Elisabethenberg Miiller-Thurgau

: 1,00 23,00

Trocken, Weingut Vollmayer, Hilzingen, Baden
Y 0,7 20,00¢€

Gailinger Blanc de Noirs
Weingut Zolg, Gailingen, Bodensee

Munzinger Spatburgunder WeifSherbst 1,00 23,00
Gailinger Spatburgunder Rose trocken 0,70 23,00
Glottertdiler Spatburgunder WeifShebst 1,00 23,00
Heilbronner Staufenberg Trollinger ,0[ 19,00 €
Halbtrocken, Tentralgenossenschaft Wiirttembery

Munzinger Kapellenberg Spatburgunder trocken 1,00 23,00€
trocken oder halbtrocken, Winzergenossenschaft Munzingen, Tunibery

Gailinger Ritterhalde Cabernet Mitos 1L,0[[ 24,00 €
trocken, Gailingen, Bodensee

Gailinger Ritterhalde Spatburgunder ,0[ 23,00€
Maison Pol, AOP Rouge, ,0[ 19,00 €

Cotes du Rhone, Frankreich

Becco Montepulciano 1,0l 23,00€
DAbruzzo, Italien

Gerne diirfen Ifire Gdste auch a la carte aus unserer GetrinkeRarte wihlen.

Wiinschen Sie sich einen Speziellen Wein. Gerne besorgen wir Ihnen diesen, oder Sie diirfen
Ihn gegen Korkgeld gerne selber mit bringen.



Allgemeiner Ablauf:

Bei Veranstaltungen, die sich iiber 24.00 Uhr ausdehnen, berechnen wir einen pauschalen
Nachtzuschlag in Hohe von € 100,00 pro angefangene Stunde.

Wir bitten um Ihr Verstindnis, dass einige Gerichte (z.B. gefiillte Kalbsbraten und
Eisbombe) nur ab einer gewissen Personenzahl moglich sind.

Bitte melden Sie uns die exakte Personenzahl bis spdtestens 48 Stunden vor Ihrem Fest.
Wir bitten um Verstindnis, dass diese Zahl zur Rechnungsstellung bindend ist.

Bitte beachten Sie unsere Allgemeinen Geschdftsbedingungen.

Festtafel

Wir gestalten Ihre Festtafel gern nach Ihren Vorstellungen.

Unser Florist zaubert IThnen frische Blumenarrangements.

Alternativ bieten wir auch ein rund um Service an von einer professionellen
DeRorateurin, die Ihnen behilflich ist bei TischRdrtchen, Bonbonieren,
Gastgeschenken, Meniikarten usw. ..

In Zusammenarbeit mit Ihnen gelingt uns bestimmt eine Rreative TischRultur die
ganz nach Ihrem Geschmack ist.

Fotos:Mchael Schellinger Fotografie
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Sehr gerne Rochen wir auch nach Ihren Wiinschen und Vorstellungen, auch
internationale Spezialititen!

Weitere Informationen, Impressionen und Anreisebeschreibungen finden Sie
unter www.Burg-Rosenegyg.de

Wir freuen uns, mit Thnen Ihr Fest gestalten zu diirfen!
Familie Weiermann und Team

- Berggasthof Burg Rosenegg —
— 78239 Rielasingen —
Mi. — Do. ab 15.00 Uhr
Fr. — So. ab 11.00 Uhr
Montag Dienstag Ruhetag
Telefon: 0049 +7731-22445
www. Burg-Rosenegy.de




